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) Patisserie Cyrille Vernoux
www.cyrillevernoux.com



NOS
BUCHES

NOS BUCHES TRADITION

3,80 € / pers.

Biscuit roulé, creme pdatissiere,
parfum chocolat, praliné, cafe,
kirsch ou Grand Marnier.

Assortiment de sorbets sous forme
de fruits dans sa coupe nougatine.

Plus de 40 variétés de petites
mignardises raviront vos papilles
et celles de vos invités !

NOS BUCHES GLACEES

4,00 €/ pers.

Biscuit Joconde aux amandes,
sorbet péche de vigne, parfait a la
vanille Bourbon, gelée de péches de
vigne.

Sablé aux amandes au Beurre de
Bresse, sorbet pomme verte, coulis
facon tatin, glace caramel comme
autrefois.

Biscuit fondant aux amandes, sorbet
au citron, parfait a la fraise et sorbet
a la fraise du Périgord.



LES INTEMPORELLES

Biscuit brownie, mousse chocolat,
croquant praliné, créme onctueuse
a la vanille bourbon de Madagascar.

Biscuit chocolat, creme onctueuse
aux frois chocolats.

Croustillant aux amandes, crémeux
du soleil (savant dosage de pulpes
de mangue, orange, citron vert),
mangues poélées de Bangalore,
mousse choco-orange.

Biscuit groseille, crémeux groseille,
mousse péche de vigne.

Sablé au Beurre de Bresse,
compotée d’abricot, biscuit au
chocolat, creme onctueuse a
la vanille Bourbon.

MES CREATIONS

Biscuit chocolat, creme diplomate,
tombée de pommes, streusel au
sarrasin, bavaroise chocolat au lait.

Biscuit viennois au café, crémeux
praliné pecan, compote orange et
fruit de la passion, sablé croustillant
pécan.

Sablé breton, creme brulée a la
pistache, coulis de fraise, creme
onctueuse da la feve de Tonka.

Biscuit aux amandes, crémeux
cassis, coulis au cassis, creme a la
violette.

Biscuit pain de Géne, gelée aux
framboises et yuzu, creme légéere a
la vanille.

21,90€ /4 pers. | 28,50 €/ 6 pers. | 33,20 €/8 pers. | 39,60 €/ 10 pers.

MES COUPS DE COEUR Taille unique 6 personnes, 28,50 €

Biscuit financier, coulis de fraises des
bois, creme cheese cake.

Biscuit financier, crémeux praling,
streuzel aux noisettes, coulis de citron
et creme de mascarpone.
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